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= (54) Title: RAPTO-ACTION AGEN T FOR PREPARING miJ^ AN D HOT BEVERAGES^FROM J)RINKING W^T ER 

== (54) Bezeichnung: SCHNELLWIRKENDES MITTEL FUR DIE ZUBEREITUNG VON KALT-UND HEISSGETRANKEN AUS 
= TRINKWASSER 



(57) Abstract: The invention relates to a rapid-action agent for preparing cold and hot beverages from drinking water, in particular 
^5 coffee or tea. Taking into consideration the disadvantages of known prior art, the aim of the invention is to provide a rapid-action 
— agent for preparing cold and hot beverages from drinking water, said agent being easy to use, having a uniform, consistent action, 

eliminating the risk of microbial formation and noticeably improving the taste of the beverage after a relatively short treatment time. 
= To achieve this, the inventive agent consists of cellulose fibres, which are modified by a chemical reaction, forming phosphate ester 
^= groups and which have an ion-exchange capacity of at least 50 mg copper per g dried fibres, said agent being brought into contact, 
IppS at least temporarily for a period of several minutes, with the drinking or infusion water by immersion. The cellulose fibres are 

chemically modified by phosphorylation using phosphoric acid or ammonium phosphate, until a phosphor content of between 3 and 
55= 8 mass % has been obtained. To increase the mechanical stability of the fibres, the phosphorylation can also be combined with a urea 
treatment, until a nitrogen content in the form of carbamide groups of at least 1 mass % is obtained. The modified cellulose fibres 

have such a rapid-action that after immersion in the water of the preparation, a noticeable improvement in the taste of the drinking 

water and the beverages prepared from said water is achieved after only a few minutes, optionally aided by a light stirring of the 
Sggg liquid, without adversely affecting the taste of the respective beverage. 



(57) Zusammenfassung: Die erfindung betrifft ein schnellwirkendes mittel fur die Zubereitung von kalt Heisstranken aus trink- 
^| wasser, insbesodere kaffee oder tee. Ausgehend von den Nachteilen des bekannten Standes der Technik ist es Aufgabe ein schnell- 
^ wirkendes Mittel fur die Zubereitung von Kalt-und Heissgetranken aus trinkwasser zu schaffen, das einfach zu handhaben ist, eine 
gleichmassig konstante Wirkung besitzt, die Gefahr einer Mikrobenbildung ausschliesst und nach relativ kurzer Behandlungszeit des 
00 Trinkwasser zu einer spiirbaren gescmacklichen Verbesserung des Getrankes fuhrt. Hierzu wird als losung Mittel vorgesclagen, das 
ON aus cellulose-Easern besteht, die durch chemische Umsetzung unterBildung von Phosphate stergruppen modifiaert sind und eine lo- 
ncnaustauchkapazitat von mindestens 50 mg kupfcr/ gctrocknctcr fascr besitzen wobei dieses zumindest kurtzzcitig, warhrend einer 
j O Zetdauer von mehreren Minuten, durch Eintauchen mit dem Trink-oder Briihwasser in kontakt gelangt. Die chemische Modifizie- 
)ff rung erlogt durch Phosphorylierung der cellulose-fasern mit Phosphorsaure oder Ammoniumphosphat, bis zu einem phosphorgehalt 
von 3bis Masse %. Zur Erhohung der mechanischen Stabilitat der Fasser kann die. Phosphorylierung zuzatzlich noch mit einer 
Carbamidirerung mit harnstoff, biz zu einem in form von Carbarnidgruppen vorliegenden S ticks to ffgeh alt von mindestens 1 Masse 
% Kombimiert werden. Die modifizierten cellulosse-Fassern sind in ihrer Wirkung so schnell ist, dass nach dem Eintauchen in 
das Zubereitungswasser bereits nach wenigen Minuten, gegebbenefalls unterstiitzt durch eine leichte Ruhrbewegung, eine spiirbare 
Geschmacksverbesserung des Trinkwasser und der daraus zubereiteten Getranke erreicht wird, ohne nachteilige Beeinflussung des 
Aromas des jeweilegen Getrankes. 
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Beschreibunq 

Schnellwirkendes Mittel fur die Zubereitung von Kalt- und HeiBgetranken aus 
Trinkwasser 



Die Erfindung betrifft ein schnellwirkendes Mittel fur die Zubereitung von Kalt- und 
HeiBgetranken aus Trinkwasser, insbesondere Kaffee oder Tee. 

Fiir die Zubereitung von Kalt- und HeiBgetranken, wie z. B. Kaffe oder Tee, 
eingesetztes Trinkwasser wirkt sich auch auf den Geschmack des Getrankes aus. Die 
Qualitat des Trinkwassers ist ortlich sehr unterschiedlich, insbesondere hinsichtlich 
der Harte, die durch Kalzium- und Magnesiumverbindungen beeinflusst wird. Speziell 
beim Aufbruhen verschiedener Teesorten bildet sich an der Oberflache ein leicht 
schillernder Film und an der Wandung des Tee- oder TrinkgefaBes entsteht eine 
unansehnliche Ablagerung, die durch das verwendete Trinkwasser verursacht werden. 
Zur Verbesserung des Trinkwassers fur die Nahrungsmittelzubereitung ist es bereits 
bekannt, das Trinkwasser durch den Einsatz von Filtervorrichtungen mit Wasserfiltern 
in Form von Filterpatronen bzw. Filterkartuschen zu entharten. Die ublichen Filter 
enthalten im allgemeinen ein Gemisch aus schwachsauren Kationenaustauschern in 
der H-Form und einen Aktivkohleanteil. Die Filter besitzen nur eine begrenzte 
Aufnahmekapazitat und sind bereits nach einer kurzen Laufzeit in ihrer Leistung 
geschwacht. Die Filterkartuschen miissen in die Filtervorrichtung eingesetzt, 
monatlich gewechselt und standig in Kontakt mit Wasser gehalten werden. Der 
eigentliche Wasserfilter ist regelmaBig zu waschen und vor Sonneneinstrahlung zu 
schutzen. Das gefilterte Wasser ist innerhalb von zwei Tagen zu verbrauchen. Als 
keimtdtender Stoff wird Silber in dissoziierbarer Form eingesetzt. Die Filterkartuschen 
miissen vor dem Einsatz 20 Minuten in Wasser vorgequollen werden. Aufgrund der 
anfanglich zu hohen Wirkung miissen die ersten beiden Fiillungen an gefiltertem 
Wasser verworfen werden. Die verbrauchten Filterkartuschen bestehen aus Kunststoff 
und miissen gesondert entsorgt werden. Derartige Filtersysteme sind in ihrer Hand- 
habung sehr umstandlich und erfordern einen zusatzlichen Pflegeaufwand. Fur die 
erforderliche Zubereitung des Wassers fiir Getranke wird eine relativ lange Zeitdauer 
benotigt. 
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Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein schnellwirkendes Mittel fur die 
Zubereitung von Kalt- und Heifigetranken aus Trinkwasser zu schaffen, das einfach zu 
handhaben ist, eine gleichma&ig konstante Wirkung besitzt, die Gefahr einer Mikro- 
benbildung ausschlieftt und nach relativ kurzer Behandlungszeit des Trinkwassers zu 
5 einer spurbaren geschmacklichen Verbesserung des Getrankes fuhrt. 



Erfindungsgemafi wird die Aufgabe durch die im Anspruch 1 angegebenen Merkmale 
gelost. 

Weitere vorteilhafte Ausfuhrungsformen sind Gegenstand der Anspruche 2 bis 14. 

10 Vorteilhafte Verwendungen sind in den Anspruchen 15 und 16 angegeben. 

Uberraschenderweise zeigte sich, dass Cellulose, die durch chemische Umsetzung 
unter Bildung von Phosphatestergruppen modifiziert ist, derart, dass die lonen- 
austauschkapazitat mindestens 50 mg Kupfer/g getrockneter Faser betragt, bereits 
nach kurzzeitigem Kontakt durch Eintauchen in das fur die Zubereitung vorgesehene 

1 5 Trinkwasser zu einer deutlichen Verbesserung des Geschmacks fuhrt. 

Es hat sich herausgestellt, dass Phosphatestergruppen den Vorteil haben, Calcium 
und Schwermetallspuren im Gegensatz zu Carboxymethyl-Sulfatester- oder anderen 
kationenaustauschenden Gruppen sehr fest zu binden. Dabei wird ein H + -lon 
freigesetzt, wenn die Estergruppe als neutrales Alkalisalz vorliegt, und so die 

20 Carbonatharte zusatzlich reduziert. Eventuell vorhandene Carbamidgruppen 
beeinflussen diese Vorgange nicht. 

Die chemische Umsetzung erfolgt z.B. durch Phosphorylierung der Cellulose-Fasern 
mit Phosphorsaure oder Ammoniumphosphat bis zu einem Phosphorgehalt von 3 bis 
8 Masse %. Als vorteilhaft hat sich auch eine kombinierte Phosphorylierung und 

25 Carbamidierung herausgestellt, bei der die Cellulose-Fasern zusatzlich noch mit 
Harnstoff carbamidiert werden, bis zu einem in Form von Carbamidgruppen 
vorliegenden Stickstoffgehalt von mindestens 1 Masse %, vorzugsweise bis 
4 Masse %. Derartige Fasern konnen unter besonders schonenden Bedingungen 
hergestellt werden und die lonenaustauschkapazitat ist bei gleichem Phosphorgehalt 

30 hoher als bei reinen Phosphorylierungsprodukten. 

Bisher ist lediglich bekannt, dass cellulosehaltige Materialien, die mit Harnstoff 
carbamidiert und mit Phosphorsaure oder Ammoniumphosphat phosphoryliert sind 
(DE 197 53 196 A1 und DE 199 24 435 A1), als Biosorbens bzw. Filtermaterial mit 
ionenaustauschender Wirkung eingesetzt werden. 

35 Vollkommen unerwartet zeigte sich, dass die speziell modifizierte Cellulose in ihrer 
Wirkung so schnell ist, dass nach dem Eintauchen in das Zuberettungswasser bereits 
nach wenigen Minuten, gegebenenfalls unterstutzt durch eine leichte Ruhrbewegung, 
eine spurbare Geschmacksverbesserung des Trinkwassers und der daraus 
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zubereiteten Getranke erreicht wird, ohne nachteilige Beeinflussung des Aromas des 
jeweiligen Getrankes. Die modifizierte Cellulose kann in verschiedenen Formen zum 
Einsatz kommen, wie z.B. als Vliesstiick, als papierartiger Streifen Oder als lose 
Fasern. Das Mittel wirkt nicht als Filter und bindet auch nicht die im Getrank befind- 
5 lichen Geschmacks- und Aromastoffe. In Fachkreisen wurde dies fur unwahrscheinlich 
gehalten. Dies betrifft auch die bereits nach kurzer Behandlungszeit bzw. Eintauch- 
phase eintretende Wirkung. 

Das Mittel kann in der jeweiligen Applikationsform einem Teebeutel zugesetzt oder in 
Form von Fasern in einen einzuhangenden flussigkeitsdurchlassigen Beutel 

10 eingebracht werden, der dann in das mit Bruhwasser Oder dem kalten Trinkwasser 
gefullte Gefaft eingehangt wird. Es besteht auch die Moglichkeit, insbesondere die 
modifizierten Cellulose-Fasern als Ausgangsmaterial zur Herstellung von gefullten 
oder ungefullten Teebeuteln einzusetzen, gegebenenfalls in Verbindung mit herkomm- 
lichem Teebeutelherstellungsmaterial. 

15 In Versuchen zeigte sich auch, dass nach der erfindungsgemalien Behandlung von 
Trinkwasser der ansonsten typische Leitungswasser-Geschmack vollstandig 
verschwunden ist. 

Ein durch die Phosphorylierung gegebenenfalls in Verbindung mit einer 
Carbamidierung erzielter hoher Phosphorgehalt fuhrt einerseits zu einer hohen lonen- 

20 austauschkapazitat und damit zu einer groften Enthartungswirkung aber andererseits 
auch zu einer Reduzierung der mechanischen Stabilitat der Fasern. Daher sollte ein 
Phosphorgehalt von 8 Masse % nicht uberschritten werden. Ein hdherer 
Stickstoffgehalt als 4 Masse % fiihrt zu keiner weiteren Verbesserung, wirkt sich aber 
nachteilig auf die Belastung der Abwasser im Herstellungsprozess aus. Bei der 

25 Herstellung ist es daher zweckmaBig, ein Molverhaltnis Harnstoff zu Phosphor von 
2,5 : 1 bis 4,5 : 1 einzuhalten. Durch die Carbamidierung und den dadurch bedingten 
Stickstoffgehalt im Endprodukt wird eine Verbesserung der mechanischen Eigen- 
schaften der Fasern erzielt. 

Als besonders gut geeignet haben sich Fasern mit einem P-Gehalt von 5 bis 6,5 
30 Masse % und einem N-Gehalt von 2 bis 3 Masse % erwiesen. Diese Fasern besitzen 
eine Kapazitat von 100 bis 130 mg Kupfer/g getrockneter Faser. Versuche haben 
gezeigt, dass sich mit einem Gramm dieser Fasern die Gesamtharte von einem Liter 
Wasser urn ca. 10 °dH senken lasst. Ferner hat sich gezeigt, dass z.B. bereits 
Hartereduktionen von 3 °dH auf das Aussehen und den Geschmack von schwarzen 
35 Tees einen starken, positiven Einfluss haben, was sich allein durch Bruhen in 

Gegenwart der Fasern erreichen lasst. Weiterhin wurde festgestellt, dass bei sehr 
harten Wassern mit mehr als 20 °dH eine Menge von ca. 2,5 bis 3,5 g Fasern je Liter 
Trinkwasser vollig ausreicht, um den angestrebten Effekt zu erreichen. Die Einsatz- 
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menge an modifizierter Cellulose pro Liter Trinkwasser sollte zwischen 0,5 g und 4 g 
betragen, in Abhangigkeit von der Harte des eingesetzten Trinkwassers. Mit 
abnehmender Harte kann die Einsatzmenge entsprechend reduziert werden. Ein 
intensiver Kontakt zwischen dem Trinkwasser und den Fasern bzw. anderen 
5 Applikationsformen begunstigt die Wirkung, Vliese diirfen nicht zu stark verdichtet 
sein und sollten moglichst im Wasser zerfallen. Ihr Flachengewicht kann 100 bis 500 
g/m 2 betragen. Papiere aus den Fasern sollten moglichst wasserdurchlassig sein und 
Flachengewichte von 50 bis 200 g/m 2 aufweisen. 

Das Inkontaktbringen des Mittels mit dem Trinkwasser kann vor oder wahrend des 

10 Erhitzens des Wassers oder auch wahrend des Briihvorganges erfolgen. Dabei konnen 
die modifizierten Cellulose-Fasern allein oder im Gemisch mit anderen kochfesten 
Fasern zur Anwendung kommen. Sie konnen sowohl als lose Fasern bzw. als nicht 
nassverfestigtes Vlies in einem wasserdurchlassigen Beutel als auch in Form von 
papierartigen Streifen eingesetzt werden. 

15 Die an sich bekannten durch lonenaustausch hervorgerufene enthartende und 

schwermetallentfernende Wirkung der modifizierten Fasern tritt so schnell ein, dass 
selbst wenn ihr Zusatz erst wahrend des Bruhvorgangs von Tee oder Kaffee und dgl. 
beginnen kann, immer noch nahezu die gleiche Wirkung erzielt wird. Bereits nach 
einer Behandlungszeit von wenigen Minuten, vorzugsweise 3 bis 10 min, wird eine 

20 ausreichende Wirkung erzielt. Das Mittel kann auch langer in dem Trinkwasser 

verbleiben, im Extremfall sind jedoch spatestens nach 30 Minuten alle enthartenden 
und schwermetallentfernenden Vorgange abgeschlossen. Es reicht das Eintauchen 
und gelegentliche leichte Bewegung wie das beim Bruhen von Teebeuteln ublich ist. 
Bei Teegetranken trat noch der zusatzliche Vorteil auf, dass bei loslichen Kalt- 

25 getranken oder Hei&getranken die sich ansonsten an der Oberflache bildende Trubung 
bzw. Abscheidung einer schillernden Oberflachenhaut sowie an der Wandung des 
Gefafles gebildete unansehnliche Ablagerungen nicht mehr festgestellt wurden. 
Bei Kaffee wird die durch das Bruhwasser hervorgerufene Geschmacksnote von 
uberlagertem Kaffee in Richtung Aromafulle verbessert, was sich besonders bei 

30 Aufgussen mit geringeren spezifischen Einsatzmengen von Kaffee bemerkbar macht. 
Der Einsatz des erfindungsgemaften Mittels erfordert kein Vorquellen, wie das von den 
bekannten Fiitersystemen mit ionenaustauschenden Stoffen bekannt ist. Die modifi- 
zierten Cellulosefasern nehmen keine Aromastoffe auf und bewirken durch die 
Entfernung von Calcium, Btcarbonat und Schwermetallen eine deutliche geschmack- 

35 liche und vielfach auch visuelle Verbesserung der Getranke. 

Die modifizierten Cellulose-Fasern liegen nach der an sich aus den vorgenannten 
Druckschriften bekannten Herstellung in der Ammonium-Form vor und konnen durch 
Behandlung mit einer Kochsalzlosung in die Natrium-Form uberfiihrt werden. 
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Fur den vorgesehenen Einsatzzweck ist es jedoch von Vorteil, die bei der Herstellung 
in der Ammonium-Form anfallenden Fasern in eine gemischte Form mit einem kleinen 
Anteil Sau re-Form zu uberfuhren, um eine bessere Wirkung gegen Carbonat-Harte zu 
erzielen. Sie werden durch Behandlung mit entsprechenden Salzlosungen bei pH- 
5 Werten von 4 bis 6 erhalten. Die Kalium- und Magnesium-Form sind besonders zu 
bevorzugen, da diese geeignet sind, Defizite in der Mineralstoffversorgung 
auszugleichen. Eine Uberversorgung ist auch dann ausgeschlossen, wenn 
vergleichsweise sehr hartes Wasser mit 25 °dH (Gesamtharte) mit einem Uberschuss 
Faser behandelt wird und nur damit erzeugte Getranke konsumiert werden (ca. 2 Liter 
10 pro Tag je Person). 

Die modifizierten Cellulose-Fasern sind nur fur eine Einmalverwendung bestimmt und 
ermoglichen in ihrer jeweiligen Applikationsform eine exakte vorgegebene Dosierung 
fur die jeweilige Wassermenge. 

Da ein Vorquellen der Fasern nicht erforderlich ist, spielt ein bei den bekannten 
15 Wasserfiltern moglicher Mikrobenbefall uberhaupt keine Rolle mehr. 

Die modifizierten Cellulose-Fasern lassen sich kostengiinstig herstellen und sind beim 
Gebrauch einfach zu handhaben. Sie besitzen eine handliche Grofte und konnen 
entweder als Einhangebeutel Oder als Einlegestreifen mit dem Trinkwasser in Kontakt 
gebracht werden. Ein erfindungsgemaft modifiziertes Viies der Abmessung 
20 6 cm x 9 cm (Flachengewicht 500 g/ m 2 ) ist bereits fur die Behandlung von einer Trink- 
wassermenge von 1 Liter sehr harten Wassers vollkommen ausreichend. Nach dem 
Gebrauch lassen sie sich leicht entsorgen, z.B. mit dem Bio-Mull der Kaffee- und Tee- 
Ruckstande. Im Vergleich zu den bekannten Filtersystemen weist das erfindungs- 
gemafte Mittel in seiner Anwendung erhebliche Vorteile auf. Es ist sofort einsetzbar, 
25 erzielt wahrend des Gebrauchs eine gleichmaflige und konstante Wirkung und 
erfordert keine zusatzlichen Filtervorrichtungen sowie Pflegeaufwand. 

Die Erfindung soli nachstehend an einigen Beispielen erlautert werden. 

30 A: Herstellung 

Aus Kiefernsulfatzellstoff wurden Fasern in bekannter Weise hergestellt. 

Nach Uberfuhrung einer Probe in die Natriumform ergab die Elementaranalyse einen 

Phosphorgehalt von 6,2 Masse % und einen Stickstoffgehalt von 2,7 Masse %. 

Die Fasern besitzen eine lonenaustauschkapazitat von 120 mg Kupfer/g Faser. 
35 Die in der Ammonium-Form vorliegenden Fasern wurden anschlieftend durch 

Waschen in einer Saule in folgende mit verschiedenen Salzlosungen und/oder Sauren 

in folgende Formen uberfuhrt: 
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A1: mit gesattigter Kochsalzlosung in die neutrale Natrium-Form. 

A2: mit gesattigter Kaliumchloridlosung, die mit Salzsaure auf pH 3,5 gestellt war, in 

eine gemischte Saure-/Kalium-Form. 
A3: mit verdiinnter, mit Schwefelsaure auf pH 4 angesauerter Magnesium- 
5 sulfatlosung in eine gemischte Saure-/Magnesium-Form. 

A4: Fasern gemaB A1 wurden auf einer herkommlichen Papiermaschine zu 

nassverfestigtem Papier unter Zusatz von 25 % Kiefernsulfatzellstoff mit einem 

Flachengewicht von 150 g/m 2 verarbeitet. 
A5: Fasern gemaft A3 wurden auf einer herkommlichen Papiermaschine zu 
10 nassverfestigtem Papier unter Zusatz von 25 % Kiefernsulfatzellstoff mit einem 

Flachengewicht von 75 g/m 2 verarbeitet. 
A6: Fasern gemaB A2 wurden zu einem Vlies ohne Zusatz von NaBverfestiger oder 

anderen Fasern mit einem Flachengewicht von 500 g/m 2 verarbeitet. 
A7: Fasern gemaft A3 wurden zu einem Vlies ohne Zusatz von NalWerfestiger oder 
15 anderen Fasern mit einem Flachengewicht von 500 g/m 2 verarbeitet. 



Beispiel 1 

In den Wasservorratsbehalter einer Haushaltskaffeemaschine fur 8 Tassen wurde in 
20 einen handelsublichen ungefullten Teebeutel mit den Abmessungen 6,5 cm x 11 cm 
ein 6 cm x 9 cm groftes Stuck Vlies in der Magnesium-Form, hergestellt gemaB A7, 
gegeben und in den Wasservorratsbehalter Trinkwasser (11,8 °dH Carbonatharte / 
25,8 °dH Gesamtharte) aus der Stadt Halle/Saale eingefullt. Nach dem Einlegen eines 
handelsublichen Kaffeefilters in die Kaffeemaschine und Einfullen der ublichen 
25 Kaffeemenge wurde der Beutel mit dem Vlies im Wasservorrat einige Male bewegt und 
die Kaffeemaschine in Betrieb genommen. Nach 8 min war die Zubereitung des 
Kaffees abgeschlossen. 

In einer zweiten identischen Kaffeemaschine wurde Kaffee unter den gleichen 
Bedingungen zubereitet, jedoch ohne Eintauchen eines Vliesstuckes in den Wasser- 
30 vorratsbehalter. 

Zur geschmacklichen und visuellen Begutachtung des Kaffees wurden die mit Kaffee 
gefullten Kaffeetassen zur Identifizierung mit einem Nummernschlussel versehen, der 
nur einer nicht an der Begutachtung teilnehmenden Person bekannt war. Der Kaffee 
35 wurde jeweils von 5 Testpersonen gepruft. Nach vorgegebenen Fragesteltungen 
konnte in Abstufungen eingeschatzt werden. Aus den verdeckt durchgefuhrten 
Bewertungen wurden die Mittelwerte genommen. 
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Der ohne Eintauchen des Vlieses in das Kaffeewasser erzeugte Kaffee besitzt einen 
deutlich faderen und etwas bitteren Geschmack und einen deutlich weniger aroma- 
tischen Geruch. 

5 Beispiel 2 

Unter den gleichen Bedingungen wie in Beispiel 1 wurde Kaffee gekocht, wobei in den 
Wasservorratsbehalter an Stelle des Vlieses ein Stuck Papier (Abmessungen 12 cm x 
20 cm) in der Natrium-Form, hergestellt gemaft A4, als gefalteter Bogen gegeben 
10 wurde. 

Die Bewertung ergab fur den ohne das Filterpapier im Wasservorrat erzeugten Kaffee 
einen deutlich faderen und geringfugig bitteren Geschmack und einen deutlich 
weniger aromatischen Geruch. 

15 Beispiel 3 

Ein 1 Liter-Wasserkocher wurde mit Trinkwasser aus der Stadt Halle/Saale gefullt und 

in diesen ein handelsublicher Teebeutel (6,5 cm x 11 cm) gegeben, der ein 6 cm x 9 cm 

groftes Stuck Vlies in der sauren Kalium-Form, hergestellt gemaB A6, enthielt. Der 
20 Kocher wurde angeschaltet. Sofort nach der Selbstabschaltung wurde das heifie 

Wasser zum manuellen Kaffee-Bruhen mit einem Kaffeefilter verwendet. Das Vlies 

befand sich wahrend einer Zeitdauer von 6 min in dem Wasser. 

Der gleiche Vorgang wurde zeitgleich mit einem zweiten Kocher ohne Verwendung 

eines Vlieses durchgefuhrt. 
25 Auffallig war bereits beim Filtriervorgang der deutlich aromatischere Geruch beim in 

Anwesenheit des Vlieses erhitzten Wasser. 

Die in analoger Weise wie im Beispiel 1 durchgefuhrte Bewertung ergab fur den ohne 
Verwendung des Vlieses erzeugten Kaffee einen deutlich faderen und etwas bitteren 
Geschmack und einen deutlich weniger aromatischen Geruch. 

30 

Beispiel 4 

In einem Teekessel wurden 300 ml Trinkwasser (4,2 °dH Carbonatharte / 15,7 °dH 
Gesamtharte) aus der Stadt Berlin bis zum Sieden erhitzt und in eine Teekanne fur 
35 zwei Tassen mit einem kauflichen Teebeutel mit schwarzem Tee der Sorte "MeBmer 
Klassik" und drei Streifen Papier (jeweils 5 cm x 10 cm) der sauren Magnesium-Form, 
hergestellt gemaB A5, gegeben. Nach einem Ziehen von 5 Minuten wurde der Tee in 
Tassen abgegossen. 
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Mit Hilfe eines zweiten Teekessel wurde in einer weiteren Teekanne zeitgleich unter 
den gleichen Bedingungen Tee zubereitet, jedoch ohne Zugabe von Papierstreifen. 
Der Tee ohne Papierstreifenzusatz wurde anders als der mit Papierstreifen nach etwa 
10 Minuten triibe, verfarbte sich von dunkel rotbraun nach grau-schwarz und bekam 
5 eine schillernde Haut. Auch nach einer halben Stunde war dieser Unterschied noch 
deutlich zu sehen. Der unter Verwendung der Papierstreifen aufgebruhte Tee wies eine 
wesentlich bessere Geschmacksnote auf. Nach der Entleerung waren die Tassen, die 
mit dem unter Zusatz der Papierstreifen erzeugten Tee gefullt waren, vollkommen 
belagfrei und die anderen Tassen wiesen an der Innenwandung einen braunen, schwer 
10 abspulbaren Belag auf. 

Beispiel 5 

Unter den gleichen Bedingungen wie in Beispiel 4 wurde Tee mit Trinkwasser aus der 
1 5 Stadt Halle/Saale zubereitet. Als Tee wurde die Sorte "Meftmer Ceylon" verwendet und 
an Stelle der Papierstreifen wurde in das Wasser ein weiterer Beutel aus Teebeutel- 
material mit 0,6 g Faser in der sauren Kaltumform gefullt, hergestellt gemaft A2, 
eingesetzt. 

Aufgrund der helleren Farbe der Teesorte war hier die Trubung im Tee, der ohne 
20 Zusatz eines mit Fasern gefullten Beutels aufgebruht wurde, schon ca. 5 Minuten nach 
dem Abgieften zu sehen. Der unter Verwendung eines Beutels mit Faserzusatz 
aufgebruhte Tee war auch ca. 30 Minuten nach dem Abgie&en noch durchsichtig klar 
und wies eine deutlich bessere Geschmacksnote auf. 

25 Beispiel 6 

In ein Gefaft mit 200 ml Trinkwasser aus der Stadt Berlin (4,2 °dH Carbonatharte, 
15,7 °dH Gesamtharte) wurde Papier, hergestellt gemafi A5, das zu 75 % phos- 
phorylierte Fasern in der sauren Mg-Form enthalt, in einer GroBe von 5 cm x 10 cm 

30 eingetaucht, unter gelegentlichem Umschwenken. Nach einer Zeitdauer von 8 Minuten 
wurde das Papier aus dem Gefaft entfernt und das Wasser in Tassen abgegossen. 
AnschlteBend wurde der Geschmack dieses Trinkwassers mit dem gleichen, aber 
unbehandelten Trinkwasser verglichen. Dabei wurde festgestellt, dass das mit dem 
Papier behandelte Wasser eine Art Mineralwassergeschmack aufwies und der 

35 ansonsten typische Leitungswassergeschmack vollig beseitigt war. 
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Patentanspruche 

1. Schnellwirkendes Mittel fur die Zubereitung von Kalt- und Heiftgetranken aus 

5 Trinkwasser, vorzugsweise Kaffee Oder Tee, das zumindest kurzzeitig, wahrend 
einer Zeitdauer von mehreren Minuten, durch Eintauchen mit dem Trink- oder 
Bruhwasser in Kontakt gelangt, bestehend aus durch chemische Umsetzung unter 
Bildung von Phosphatestergruppen modifizierten Cellulose-Fasern mit einer 
lonenaustauschkapazitat von mindestens 50 mg Kupfer/g getrockneter Faser. 

10 

2. Mittel nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Cellulose-Fasern durch 
Phosphorylierung mit Phosphorsaure oder Ammoniumphosphat, bis zu einem 
Phosphorgehalt von 3 bis 8 Masse %, modifiziert sind. 

15 3. Mittel nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Cellulose-Fasern durch 
chemische Umsetzung mit Harnstoff carbamidiert und mit Phosphorsaure oder 
Ammoniumphosphat phosphoryliert sind, bis zu einem in Form von Carbamid- 
gruppen vorliegenden Stickstoffgehalt von mindestens 1 Masse % und einem 
Phosphorgehalt von 3 bis 8 Masse %. 

20 

4. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dass die 

Einsatzmenge an modifizierten Cellulose-Fasern 0,5 g bis 4 g je Liter Trinkwasser 
betragt. 

25 5. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, dass die 
Obergrenze des Stickstoffgehaltes 4 Masse % betragt. 

6. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass der 
Phosphorgehalt 5 bis 6,5 Masse % und der Stickstoffgehalt 2 bis 3 Masse % 

30 betragen und die lonenaustauschkapazitat im Bereich von 100 bis 130 mg Kupfer/g 
getrockneter Faser liegen. 

7. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis6, dadurch gekennzeichnet, dass die 
Zeitdauer des Inkontaktbringens 3 bis 10 min betragt. 

35 

8. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, dass die modifi- 
zierten Cellulose-Fasen durch nachtragliche Behandlung mit einer Salzlosung in 
die Natrium-, Kalium- oder Magnesium-Form uberfuhrt sind. 
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9. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, dass die modifi- 
zierten Cellulose-Fasern durch nachtragliche Behandlung mit einer angesauerten 
Salzlosung in eine Saure/Kalium- oder Saure/Magnesium-Form uberfiihrt sind und 

5 der Anteil an freier Saureform in Wasser einen pH-Wert von > 3 aufweist. 

10. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, dass dieses als 
Faser-Produkt zum Einsatz gelangt, wobei die Fasern in dosierter Menge in einem 
Beutel aus wasserdurchlassigem und lebensmittelechtem Material enthalten sind. 

10 

11. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, dass dieses als 
Papierprodukt zum Einsatz gelangt, das durch Nassverfestigung erhalten wird. 

12. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, dass dieses als 
15 zusatzfreies Vlies mit einem Flachengewicht von 100 bis 500 g/m 2 ausgebildet ist. 

13. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 12, dadurch gekennzeichnet, dass dieses 
zusammen mit dem Getrankegrundstoff in einem wasserdurchlassigen Beutel 
enthalten ist. 

20 

14. Mittel nach einem der Anspruche 1 bis 13, dadurch gekennzeichnet, dass die 
Cellulose-Fasern als Einsatzmaterial zu Herstellung von Teebeuteln dienen. 

15. Verwendung von Cellulose-Fasern, die mit Harnstoff carbamidiert und mit 

25 Phosphorsaure oder Ammoniumphosphat phosphoryliert sind, bis zu einem in 
Form von Carbarn idgruppen vorliegenden Stickstoffgehalt von mindestens 1 
Masse % und einem Phosphorgehalt von 3 bis 8 Masse %, in Form von Fasern, 
papierartigen Stucken oder als Vlies zum kurzzeitigen Eintauchen in das 
Zubereitungswasser fur HeiB- oder Kaltgetranke zur Erzielung einer schnell- 

30 wirksamen Geschmacksverbesserung. 

16. Verwendung von Cellulose-Fasern, die mit Harnstoff carbamidiert und mit 
Phosphorsaure oder Ammoniumphosphat phosphoryliert sind, bis zu einem in 
Form von Carbamidgruppen vorliegenden Stickstoffgehalt von mindestens 1 

35 Masse % und einem Phosphorgehalt von 3 bis 8 Masse % in Form von Fasern, 
papierartigen Stucken oder als Vlies, als Einlegezusatz fur Teebeutel oder als 
Einsatzmaterial zur Herstellung von Teebeuteln. 
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Zusammenfassunq 



Schneflwirkendes Mittel fur die Zubereitung von Kalt- und HeiBgetranken aus 
5 Trinkwasser 



Die Erfindung betrifft ein schnellwirkendes Mittel fur die Zubereitung von Kalt- und 
HeiBgetranken aus Trinkwasser, insbesondere Kaffee oder Tee. 

10 

Ausgehend von den Nachteilen des bekannten Standes der Technik ist es Aufgabe, ein 
schnellwirkendes Mittel fur die Zubereitung von Kalt- und HeiBgetranken aus 
Trinkwasser zu schaffen, das einfach zu handhaben ist, eine gleichmaBig konstante 
Wirkung besitzt, die Gefahr einer Mikrobenbildung ausschlieBt und nach relativ kurzer 
1 5 Behandlungszeit des Trinkwassers zu einer spiirbaren geschmacklichen 
Verbesserung des Getrankes fiihrt. 

Hierzu wird als Losung ein Mittel vorgeschlagen; das ausCelluIose-Fasern besteht, die 
durch chemische Umsetzung unter Bildung von Phosphatestergruppen modifiziert 
sind und eine lonenaustauschkapazitat *von mindestens 50 mg Kupfer /g getrockneter 

20 Faser besitzen, wobei dieses zumindest kurzzeitig, wahrend einer Zeitdauer von 
mehreren Minuten, durch Eintauchen mitdem Trinkr oder Bruhwasser in Kontakt 
gelangt. Die chemische Modifizjejjung:erfolgt : durch Phosphorylierung der Cellulose- 
Fasern mit Phosphorsaure oder Ammoniumphosphat, bis zu einem Phosphorgehalt 
von 3 bis 8 Masse %. Zur Erhdhung der mechanischen Stabilitat der Fasern kann die 

25 Phosphorylierung zusatzlich noch mit einer Carbamidierung mit Harnstoff, bis zu 

einem in Form von Carbamidgruppen vorliegenden Stickstoffgehalt von mindestens 1 
Masse % kombiniert werden. 

Die modifizierten Cellulose-Fasern sinj/fn i iht^^iVian^sp^cJjjiell ist, dass nach dem 
Eintauchen in das Zubereitungswasie'r ^ereits ^nachly^nigen^ffinuten, gegebenenfalls 
30 unterstutzt durch eine leichte Ruhrbewegung, eine spiirbare 

Geschmacksverbesserung des Trinkwassers und der^araus 7 zubereiteten Getranke 

VP? • *^\i m w ! 

erreicht wird, ohne nachteilige Beeinflussung des Aromas des jeweiligen Getrankes. 

OOCKB1 \AO"- 
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